
Fischgericht   
 
 

Landgasthof zur Sonne 

Kirchweih 2026 
 

 
Aperitif (je 6,90€) 

 
Cranberry-Orangen-Spritz 

Cranberrysaft/ Orangenlikör/ Secco 
 

Déjà-Vu Tonic (auch alkoholfrei möglich) 
Oriental Déjà-Vu (Zitrusnote, leichte Ingwerschärfe, orientalische 

Gewürze)/ Tonic Water/ Orange/ Rosmarin 
 

„Jäger-Spritz“ 
Jägermeister/ Orangenlimonade/ Grenadine/ Limette 

 
 

   
Gebratenes Filet vom Seesaibling € 26,20  
Pasta/ Tomatensoße/ Paprikagemüse   
   

Vegetarische Gerichte  
   
Kürbiskernröstis € 15,60  
Kräuterschmand/ gemischter Salat   
   
   
Schwäbische Käsespätzle € 13,80  
frittierte Röstzwiebeln   
   

Zum süßen Ende  
   
Hausgemachter Kaiserschmarrn € 9,80  
Zimt-Zucker/ Apfelmus   
   
Hausgemachtes Walnusseis € 7,80  
Zwetschgenröster/ Sahne   
   
Hausgemachte Crème brûlée € 7,90  

frische Beeren  

   
Affogato € 4,90  
Espresso/ Vanilleeis   
   
 
Familie Rösch und Team wünschen 

 

einen guten Appetit.   
   



    
 

Vorspeisen 
  

„Wilderer Teller“ 
 
€ 26,10 

   Preiselbeer-Wildsoßen/ geschmorte Hasenkeule/ 
Vorspeisensalat € 9,80  Hirschrückenmedaillon/ Kroketten/ Speckrosenkohl 
hausgemachtes Preiselbeerdressing/     
gebratene Champignons/ Sonnenblumenkerne   Geschmorter Rehbraten € 22,30 
   

 
Rotweinwildjus/ Apfel-Blaukraut/ Preiselbeer-  

Flädle-Suppe € 6,20 birne/ hausgemachte Spätzle  
Rinderkraftbrühe/ hausgemachte Kräuterflädle     
   Schnitzel vom Hirsch € 23,50 
Hausgemachte Kürbiscremesuppe € 7,30  in Haselnusspanade/ Cognac-Wildrahmsoße/  
Kürbiskernöl/ Kürbiskerne   hausgemachte Spätzle/ Preiselbeerbirne  
     

Hauptgerichte  Geschmortes Hirschgulasch € 21,90 
   hausgemachtes Apfel-Blaukraut/  

Wildgerichte  Preiselbeerbirne/ hausgemachte Spinatspätzle 
     
Am Stück gebratener Rehrücken € 28,30  Fleischgerichte 
Rotweinwildjus/ abgebräunte Schupfnudeln/     
glasierte Karotten/ Hagebuttengelee   Zwiebelrostbraten vom Black Angus Rind € 28,70 
   Dunkelbiersoße/ Käsespätzle/ Röstzwiebeln/   
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust € 23,20  Grillgemüse  
Entensoße/ Apfel-Blaukraut/ Herzoginkartoffeln     

   „Schwabenpfännle“ € 22,90 
½ knusprig gebratene Ente (nur auf Vorbestellung) € 25,90  Schweinelendchen mit Käse überbacken/   
Entensoße/ Apfel-Blaukraut/ Kartoffelkloß/   Champignon-Rahmsoße/ Spätzle/  
hausgemachter Böhmischer Knödel  Speckrosenkohl  
    
Wildhasenkeule € 19,90 Gegrillte Ochsenbrust € 18,90 
Cognac-Wildrahmsoße/ Apfel-Blaukraut/  Dunkelbiersoße/ hausgemachte Spätzle/  
Serviettenknödel  Kleine Salatgarnitur  



 


